
おいしいクッキー 5年 11月17日(木)

厚さは、割り箸を使って揃え
る。焼きは、180℃で15分、様子
をよく見る。ターゲットはいろ
いろな人が好きな大きさを選べ
るように2種類用意する。バター
とはちみつは、バターを減らし、
はちみつを増やす。
次は3度目のチャレンジです。

1回目の試作の生かして、はちみつの量や卵・バターの量の調整をしま
した。どの班もサクサクした、おいしいクッキーになりました。加えて
今回は、 BASE101％の杉山さんからアドバイスをいただきました。「厚さ
をそろえること。焼き加減。ターゲットとなる年齢層を考えること。は
ちみつとバターの量の調整。」子どもたちは、助言から工夫を考えます。

「西粟倉の魅力を伝えよう」をテー
マに、見学した西粟倉村の「はちみ
つ」と「米粉」を使ったクッキーの商
品開発です。今日は2回目の試作。4つ
の案から、2つにそして1つの案に絞り
ました。試作品は審査を受け、上位の
ものに磨きをかけて、さらに良いもの
を作ろうとしています。
完成品は、BASE101％さんのご協力
で期間限定、店舗販売です。

西粟倉の人と自然を題材に、これからの将来につ
ながる良質な体験をし、そこから学んだことを次の
学習に生かす。育てたい力は、「自信 チャレンジ
つながり」です。常々、村の皆さんの協力と愛情を
に感謝しています。


